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Le grappe dell’eccellenza

GRAPPA

Distilleria Alfons Walcher S.a.s.
Turmhof, 17 Rio della Torre
39057 Appiano San Michele (BZ)
Tel. 0471 662597
Fax 0471 662746
Grappa di Pinot Noir
Grappa Müeller Thurgau

Rossi d’Asiago Distillatori
Via Montegaldelle, 72
36020 Ponte di Barbarano (VI)
Tel. 0444 795309 
Fax 0444 795295
Grappa di monovitigno
di Cartizze
Due D’Ua Cuvée
Gran D’Ua Regina

Arnoldi S.r.l.
Via Trento, 119
38023 Cles (TN)
Tel. 0463 422930
Fax 0463 429284
Grappa di Moscato giallo

Cantina Storica 
di Montù Beccaria S.r.l.

Viale Marconi, 10 
27040 Montù Beccaria (PV)
Tel. 0385 262252 
Fax 0385 262942
Grappa di Buttafuoco
Grappa di Bonarda invecchiata
Grappa di Moscato invecchiata
Grappa di Moscato

Paolazzi Distillati
di Paolazzi F. S.a.s.

Via dei Rododendri, 2
38033 Cavalese (TN)
Tel. 0462 230344
Fax 0462 230776
Grappa 
di vitigno Chardonnay barrique
Grappa Casereccia barrique

Riflessioni
intorno agli assaggi

Nella mattinata di sabato 7
giugno 2003 si è svolta a Co-
negliano (TV), presso l’Isti-
tuto Cerletti, la XXI edizione
del Concorso Alambicco
d’Oro, aperto a tutti i pro-
duttori di grappa e acquavi-
te d’uva.
Le valutazioni delle 141
grappe e delle 13 acquaviti
d’uva ufficialmente parteci-
panti, presentate da 41 pro-
duttori di 8 regioni diverse,
sono state effettuate da as-
saggiatori Anag, mentre il
coordinamento organizza-
tivo e tecnico è stato esegui-
to congiuntamente dall’A-
nag e dal Centro Studi e
Formazione Assaggiatori,
enti organizzatori del con-
corso.
Quest’anno, grazie in parti-
colare alla solerte attività del-
l’Associazione Veneto, capita-
nata dal presidente Piero Re-
tis, sono stati 70 gli assaggia-
tori Anag chiamati al giudizio
sensoriale, tanto da poter for-
mare ben 10 commissioni
eterogenee per provenienza e
professione dei componenti.
Ogni commissione ha valuta-
to tre serie di campioni, in un

numero variabile da 5 a 8
prodotti per serie, presentati
in modo ruotato (l’ordine di
assaggio era diverso per ogni
commissario) e secondo l’or-
dine di categoria di apparte-
nenza (acquaviti d’uva, grap-
pe giovani, giovani aromati-
che ecc.)

Caratteristiche
dei distillati in concorso

Se analizziamo le grappe e ac-
quaviti presenti in funzione
della categoria di appartenen-
za, il 51% di esse rientrano
nella categoria “giovane non
aromatica” (e di queste ben
due terzi sono di monoviti-
gno), mentre il rimanente
49% risulta suddiviso tra gio-
vani aromatiche (16%), in-
vecchiate in legno (12%) e af-
finate in legno (10% anche se
in forte crescita rispetto agli
anni scorsi), aromatizzate
(3%) e acquaviti d’uva (8%),
quest’ultime al loro terzo an-
no di presenza ma ancora in
numero limitato per poter in-
dividuare linee di tendenza.
In considerazione della
distribuzione geografica di
aziende e prodotti, si evi-
denzia come, ancora una
volta, sia il Nord Est l’area
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più rappresentata al con-
corso con 15 aziende dal
Trentino Alto Adige, 8 dal
Veneto e 3 del Friuli-Vene-
zia Giulia (per un totale di
26 su 41), seguita da Pie-
monte con 6 aziende e
Lombardia con 5. Chiudo-
no l’elenco Emilia Roma-
gna e Marche con 1 e Sici-
lia con 2. Sotto l’aspetto
della provenienza dei di-
stillati, la distribuzione se-
gue quella delle aziende di
cui sopra con il Trentino
Alto Adige in testa con 50
campioni, il Veneto e il
Piemonte con 28, poi Lom-
bardia con 25 e più distan-
ti Friuli-Venezia Giulia con
10 ed Emilia Romagna con
6. Chiudono l’elenco le
Marche con 3 e la Sicilia
con 2, numeri che ancora
non tengono conto della
realtà e soprattutto delle
potenzialità delle regioni
del Centro Sud (la rivalu-
tazione di quest’area dovrà
essere un obiettivo dei
prossimi anni).
Per ciò che concerne il vitigno
di origine notevole il ricorso

alla sua denominazione in eti-
chetta soprattutto per quel
che riguarda le grappe giovani
(per le giovani aromatiche la
sua indicazione è un dato
scontato): quasi 2/3 (48 su 78)
di quelle presentate erano de-
nominate secondo la varietà
di uva e un’altra decina secon-
do la Doc di provenienza del-
la vinaccia, a sottolineare l’at-
tenzione posta dal produttore
a comunicare all’acquirente
l’origine della vinaccia, al di là
della effettiva e significativa
caratterizzazione del profilo
sensoriale che questa com-
porta per il distillato. Assolu-
tamente da evidenziare la ten-
denza per le grappe affinate in
legno dell’indicazione in eti-
chetta della parola “barrique”
(8 su 15), mentre per le invec-
chiate l’indicazione del viti-
gno o della Doc di provenien-
za appare quasi unicamente
(laddove c’è) in controeti-
chetta, non rappresentando
(giustamente) un elemento
prevalente per l’aspetto senso-
riale, vista la maggior influen-
za dei componenti derivati
dal passaggio in legno.

Distilleria Acquavite S.p.A.
Via Bosco, 25
31020 Visnà di Vazzola (TV)
Tel. 0438 794103
Fax 0438 794889
Grappa Torba Rossa 
Grappa rara di Chardonnay

Distilleria Bottega S.r.l.
Via Galileo Galilei, 11
31020 Castello Roganzuolo
San Fior (TV)
Tel. 0438 4067
Fax 0438 401006
Grappa Cellini Oro
Grappa Alexander Platinum

Distilleria Casimiro Poli
Fraz. Santa Massenza, 53
38070 Vezzano (TN)
Tel. 0461 864140
Grappa Uve d’Autunno

Distilleria Domenis S.r.l.
Via Darnazzacco, 30 
33043 Cividale del Friuli (UD)
Tel. 0432 731023 
Fax 0432 701153
Storica d’Uve 42°
– Acquavite d’uve
Storica Riserva
10 anni grappa

Distilleria F.lli Revel Chion S.r.l.
Via Casassa, 4
10100 Chiaverano (TO)
Tel. 0125 54808
Fax 0125 54808
Grappa della Serra Riserva

Distilleria F.lli Russo S.n.c.
Via Duccio Galimberti, 70
95010 Santa Venerina (CT)
Tel. 095 953321
Fax 095 953511
Grappa Nero d’Avola

Distilleria Francesco Poli S.n.c.
Fraz. Santa Massenza, 36
38070 Vezzano (TN)
Tel. 0461 864102
Fax 0461 864102
Trentino Grappa di Nosiola
Trentino Grappa di Traminer

Distilleria G. Bertagnolli S.r.l.
Via del Teroldego, 11/13
38016 Mezzocorona (TN)
Tel. 0461 603800
Fax 0461 605580
Grappa di Moscato G.1.K.
Grappino Bianco
Grappino barrique

Distilleria Gualco S.n.c.
Via XX Settembre, 3
15060 Silvano d’Orba (AL)
Tel. 0143 841113 

Fax 0143 841113
Grappa di Moscato
Grappa Vecchio 
Piemonte 2000
Grappa al Ginepro

Distilleria Marzadro S.p.A.
Via G. Di Vittorio, 19
38068 Rovereto (TN)
Tel. 0464 435595
Fax 0464 439937
Grappa Le Diciotto Lune
Grappa Judica
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Distillerie Bepi Tosolini
Via della Roggia, 20
33040 Povoletto (UD)
Tel. 0432 664144
Fax 0432 664147
Most – Acquavite 
da Mosto d’Uva Picolit
Most – Acquavite 
da Mosto d’Uva misto
Aqvavitae – 
Grappa di vinaccia 
di vitigno

Distillerie Bonollo S.p.A.
Via Mosca, 5
41043 Formigine (MO)
Tel. 059 578700
Fax 059 571196
Consenso Acquavite d’Uva 
di Aglianico 
Acquavite d’Uva Paracelsa 
Ars Distillandi 
Grappa di Chardonnay 
Ars Distillandi
Grappa di Moscato 
Ars Distillandi
Consenso Grappa 
di Chianti Classico

Distilleria Franciacorta S.p.A.
Via Mandolossa, 80
25064 Gussago (BS)
Tel. 030 2526000
Fax 030 2529311
Grappa Barricata 40°
Grappa di Chardonnay 40°
Grappa Piave - 
Selezione Cuore 40°

Distillerie Francoli 
– F.lli Francoli S.p.A.

Via Romagnano, 20
23074 Ghemme (NO)
Tel. 0163 844711
Fax 0163 844750
Grappa Luigi Francoli Nebbiolo 
Grappa Luigi Francoli
Riserva 3 anni
Grappa Francoli Oro di Barolo

Distillerie Negroni S.r.l.
Via Ungheresca Sud, 64
31010 Mareno di Piave (TV)
Tel. 0438 492250
Fax 0438 492040
Grappa di Chardonnay

Distilleria Pilzer S.n.c.
Via Portegnago,5 - 38030 Faver (TN)
Tel. 0461 683326
Fax 0461 680689
Grappa di Schiava

Distilleria Poli Giovanni
& Figli S.n.c.

Fraz. Santa Massenza, 47
38070 Vezzano (TN)
Tel. 0461 864119
Grappa Vecchia Riserva
Grappa Marzemino
Grappa Nosiola

Distilleria Zanin S.r.l.
Via Roma, 11 - 36030 Zugliano (VI)
Tel. 0445 330105
Fax 0445 330225
Grappa Cavallina Bianca 
Stravecchia
Grappa Cabernet
Grappa Moscato
Grappa di Prosecco barricato
Grappa Chianti 
Villa Mazzolini 
Grappa Stravecchia 
Monte Sabotino
Grappa Invecchiata 
20 anni Monte Sabotino

I campioni premiati

Per ciò che riguarda i risul-
tati finali, la percentuale di
prodotti premiati ricalca
quelle degli anni scorsi (95
su 154, cioè circa il 62%)
confermando anche per
quest’anno il rigido criterio
di selezione dell’ultima edi-
zione, e cioè il raggiungi-
mento di un punteggio mi-
nimo di 80/100, o delle pri-
me due posizioni nella ri-
spettiva serie di assaggio, e
del contemporaneo rispetto
di un profilo di conformità
del distillato di qualità pre-
stabilito.
La constatazione dell’alta
percentuale di premiati con
l’Alambicco d’Oro é un se-
gno evidente del raggiungi-
mento di una elevata quali-
tà organolettica.
Interessanti considerazioni
possono essere tratte dal-
l’attenta analisi dei dati re-
lativi ai prodotti premiati: a
differenza degli ultimi anni,
quando alle percentuali di
premiazione, sono quasi

sempre in testa le grappe
giovani aromatiche, que-
st’anno la parte del leone
l’hanno fatta le acquaviti
che hanno soggiornato, per
un periodo più o meno
lungo, in legno. Infatti su
un totale di 34 grappe tra
affinate e invecchiate in le-
gno, ben 30 sono state le
premiate, con percentuali
di apprezzamento non ri-
scontabili nelle giovani aro-
matiche né tanto meno in
quelle giovani non aroma-
tiche (ferme, si fa per dire, a
un rotondo 50%). Ottima
la prestazione anche delle
acqueviti d’uva non aroma-
tiche (80%). Considerando
i singoli vitigni, eccellente
la prestazione delle grappe
di Chardonnay (7 su 9 le
premiate) fra le giovani ad
aroma semplice, e di quel-
le di Moscato fra le aro-
matiche: da sottolineare la
debàcle delle grappe di
Müller Thurgau (premia-
ta solo 1 su 8 presentate),
da interpretarsi come una
probabile difficoltà per le
grappe di questo vitigno a
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Distillerie Peroni Maddalena
Via A. De Gasperi, 39
25064 Gussago (BS)
Tel. 030 2770640
Fax 030 2770640
Grappa di Franciacorta Tardiva
Grappa di Franciacorta 
Cabernet
Grappa 
di Franciacorta Stravecchia
Grappa di Chardonnay 
di Franciacorta
Grappa Pinot di Franciacorta

Distillerie Riunite Schenatti 
& Della Morte 
di Della Morte Giuseppe

Via Martiri della Libertà, 1
23037 Tirano (SO)
Tel. 0342 702545
Fax 0342 705151
Grappa Sforzato barrique
Grappa Nebbiolo barrique
Grappa di Nebbiolo bianca

Distillerie Tenute Collesi
Località Pian della Serra
61042 Apecchio (PS)
Tel. 0722 99201
Fax 0722 99161
Grappa 
di Monovitigno Lacrima

Giori G.i.l.s.a. S.r.l.
Distillati Trentini

Via Nazionale, 38
38060 Volano (TN)
Tel. 0464 411224
Fax 0464 412024
Grappa da monovitigno 
Müeller Thurgau 
(Linea Antico Alambicco)
Stillae Uvae - 
Distillato d’Uva
Grappa Adagio 
(invecchiata 15 anni)

Distilleria Mangilli
Via Tre Avieri, 12 
33030 Flumignano 
di Talmassons (UD)
Tel. 0432 766248 
Fax 0432 765308
Grappa di Moscato 
Distillato  d’uva Traminer 
Grappa Riserva

Mazzetti d’Altavilla S.r.l.
Viale Unità d’Italia, 2
15041 Altavilla Monferrato (AL)
Tel. 0142 926147
Fax 0142 926241
Grappa Grignolino

Roner S.r.l. Distillerie
Josef von Zallinger Str., 44
39040 Termeno (BZ)
Tel. 0471 864000
Fax 0471 864090
Grappa St. Magdalena 2001
Grappa Gewurztraminer 2002

San Tommaso S.r.l. - Distilleria
Reg. Guatrasone, 99
15046 San Salvatore
Monferrato (AL)
Tel. 0131 238249
Fax 0131 237664
Grappa di Moscato
Grappa Bracchetto
Grappa Dolcetto
Grappa Malvasia
Grappa Grignolino

misurarsi nella categoria
delle aromatiche.
In termini assoluti, la regione
più premiata è risultata il
Trentino (24) seguita dal Ve-
neto (19), Piemonte (17) e
Lombardia  (15) ma se si ra-
giona in termini relativi sono
Veneto (68%) e soprattutto
Friuli-Venezia Giulia  (90%
con 9 su 10) che offrono le
migliori performance, con
altrettanto buoni risultati
per l’Emilia Romagna, Pie-
monte e Lombardia mentre
leggermente inferiori alla
media il risultato di Trentino
e Alto Adige, diretta conse-
guenza della non esaltante
prestazione delle grappe gio-
vani da vitigni aromatici e
non.

Gli assaggiatori

Elevato quest’anno, come già
anticipato sopra, il numero
dei commissari chiamati al
giudizio dei distillati in con-
corso e provenienti da diverse
regioni italiane: ben 70 si so-
no presentati  (tutti assaggia-

tori Anag), suddivisi in 10
commissioni ognuna delle
quali ha valutato in tre serie
di assaggi per un totale di cir-
ca una ventina di campioni
(comprese repliche). La pre-
senza di una replica all’inter-
no di ogni set di assaggio e
l’utilizzo di particolari tecni-
che statistiche di elaborazione
dati hanno permesso, infatti,
agli organizzatori di poter va-
lutare le prestazioni dei sin-
goli giudici e delle loro com-
missioni, in un’ottica di mi-
glioramento dell’attendibilità
dei risultati. Buono l’operato
in termini di ripetibilità dei
risultati delle 10 commissioni
e anche per quel che riguarda
il grado di selettività il com-
portamento delle commis-
sioni è stato sostanzialmente
omogeneo.
Per quel che concerne la sche-
da di valutazione si riconfer-
mano le osservazioni espresse
per le scorse edizioni, relative
alla tendenza a un limitato
utilizzo dei diversi valori della
scala (si utilizzano sempre i
valori da 6 a 10) e la scarsa
discriminazione di alcuni de-
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scrittori (Limpidezza/Intensi-
tà colore, Intensità olfattiva,
Persistenza, Rispondenza al
tipo) nei quali quasi tutti i di-
stillati ottengono sempre va-
lutazioni molto simili. È toc-
cato anche quest’anno ad al-
tri parametri, in particolare a
Finezza olfattiva e retrolfatti-
va, Armonia gustativa e Fra-
granza retrolfattiva, il ruolo
di “spartiacque” fra distillati
eccellenti e quelli che, seppur
buoni, presentano caratteri
organolettici meno spiccati.
Ecco: quello della elevata
qualità media dei campio-
ni presentati potrebbe es-
sere il leitmotiv di questa
manifestazione. Anche i
non premiati hanno pre-
sentato, a differenza degli
scorsi anni (soprattutto dei
più lontani), livelli di piace-
volezza sufficienti se non
buoni, a dimostrazione del-
l’alto livello tecnico rag-
giunto sia in fase di “lavora-
zione” della materia prima
che in fase tecnica di distil-
lazione. L’obiettivo del fu-
turo non consisterà più
(solamente) nel raggiungi-

mento della qualità mini-
ma ma in una più marcata
caratterizzazione organo-
lettica del distillato, espres-
sione di una particolare
materia prima, di uno spe-
cifico territorio, di un pre-
ciso metodo di distillazio-
ne e della peculiare “cultu-
ra” dell’ambiente in cui
opera il distillatore.
Per concludere, un grazie
sentito a tutti quei produttori
che, nell’ottica del migliora-
mento qualitativo del pro-
dotto e dell’im-
magine aziendale,
anno dopo anno
scommettono su
questa manifesta-
zione per misura-
re se stessi e misu-
rarsi con gli altri e
un grazie anche a
coloro, gli assag-
giatori Anag, che
della valutazione
della qualità del-
l’italico distillato
sono i principali
attori.

Al prossimo 
anno!

Centopercento S.r.l.
Via Lancieri di Firenze, 17
31040 Giavera del Montello (TV)
Tel. 0422 882422
Fax 0422 883910
3.07 Grappa
Articolonove Grappa

Distilleria Maschio Pietro 
di Maschio Enrico & C. S.n.c.

Via Cappuccini, 18
37032 Monteforte D’Alpone (VR)
Tel. 045 7610101
Grappa di Amarone

Maschio Beniamino S.r.l.
Via San Michele, 70
31020 San Pietro di Feletto (TV)
Tel. 0438 450023
Grappa di Prosecco Cartizze

Rossi d’Angera 
Distillatori S.n.c.

Via Mazzini, 93
21021 Angera (VA)
Tel. 0331 930248
Fax 0331 930240
Grappa Moscato
Grappa Dolcetto
Acquavite  
Grappa Chardonnay
Grappa riserva personale

Segnana F.lli Lunelli S.p.A.
Via Del Ponte di Ravina, 13
38040  Trento (TN)
Tel. 0461 972311
Fax 0461 913008
Grappa Segnana Solera 
Grappa Segnana Classica
Grappa Segnana 
Müller Thurgau

Distilleria Privata 
Unterthurner Alois S.n.c.

Via A-Pattis, 14 - 39020 Marling (BZ)
Tel. 0473 447186
Fax 0473 447001
Burggräfler Treber 
Grappa Merano

Villa de Varda S.r.l.
Via Rotaliana, 27/A 
38017 Mezzolombardo (TN)
Fax 0461 602009
Mito Trentino 
Grappa Granriserva
Mito Trentino 
Grappa di Chardonnay
Acquavite di Uva Fragolino
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