s CAFFE

Assaggiatori

di caffe:

sempre piu globali

LIstituto Internazionale Assaggiatori sbarca ufficialmente in Brasile e in
Giappone. E inizia a collaborare con il training center piti grande della

regione balcanica.

Tutto ¢ pronto per la fonda-
zione di quella che sara la
prima associazione di assag-
giatori di caffe fuori dai con-
fini italiani. U'International
Institute of Coffee Tasters —
Japan nascera alla fine di
aprile sotto il sole di Tokyo.
Per l'occasione saranno or-
ganizzati due nuovi corsi di
patente per soddisfare la ri-
chiesta sempre crescente di
formazione sull’assaggio del
caffe. Le sedi dei corsi saran-
no Osaka e Tokyo, come gia
avvenuto in passato. I nuovi
assaggiatori si uniranno alla numerosa pat-
tuglia gia operante in terra nipponica grazie
all’ottimo lavoro di coordinamento finora
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le reciole stientifiche delfanalis sensoriale. Lobiettivo di International Cof-
fea Tagting resta profiuovere Urea competizione tra caffé ditutto il mondo,
ponendo auingi inevidenza le produzionidipregio e indicandoai corsum a-
tori i miglior prodotti esisterti sul mercato. ernational Coffee Tasting
2003 sara organizzato, come ledizione precetiente, dall ktituto Intermazio-
reale Aszackiatori Caffé con la collaborazionetechico-scient fica tel Centro
Studihszacgiiatori. Potranno essere iser iti al concorso cafté diun'Uunica ori-
gine o inrisceld, inchicehi, npokere o inmonodoss, per espresso, oka
ofiltro. lIbando e ilmotulo o serizione sono a: W assackiator icaffe org

moi e dal suo staff. Anche in
Brasile sara presto presente
un International Institute of
Coffee Tasters — Brazil. Nella
terra da cui viene tanta pre-
ziosa prima per Pespresso
italiano, ¢ quasi simbolica la
fondazione di un’associa-
zione che perseguira gli stes-
si scopi della casa madre e
applichera gli stessi metodi.
Se il mercato giapponese ha
gia qualche anno di vita,
quello brasiliano ¢ in aper-
tura verso l'espresso: un’as-
sociazione di assaggiatori di
caffe avra quindi un gusto pionieristico.
Cosi come ¢ in apertura e in ascesa il mercato
balcanico. Laddove 'imperativo era bere caffe
alla turca, nei fondi di quella bevanda si legge
oggi il futuro dell’espresso nella regione bal-
canica. A marzo ['Istituto Internazionale As-
saggiatori Caffe ¢ stato chiamato da Grand
Kafa—la pit1 grande torrefazione della regione
che comprende Serbia, Romania e Bulgaria
(nella foto il direttore generale Bojan Knezevic)
— a tenere un corso di patente e un corso per
Espresso Italiano Specialist nel suo nuovo
training center. Una collaborazione con il
progetto di formazione pitt all’avanguardia
nella regione balcanica, una cooperazione che
promette di posizionare I'Istituto Internazio-
nazionale Assaggiatori Caffe e il suo metodo
come standard di qualita nell’area.
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